


Édamame Ⓥ  12- 
L’incontournable snack japonais, vapeur et glacé, relevé de flocons de sel.

Croquettes Chou-fleur & Fromage Ⓥ  21- 
Croquettes croustillantes au chou-fleur et cheddar, mayo curry noir et 

feuilles de curry.
Chèvre rôti façon Crème Brûlée Ⓥ  23- 

Fromage de chèvre caramélisé, figues marinées, noix, céleri pickles et 
mesclun.

Calamars Frits 🐟 		24- 
Calamars frits croustillants, assaisonnés de poivre Timut et de sel, servis 

avec une mousse de mayonnaise au citron vert.

Sweet And Sour Fried Chicken 🌶  25- 
Délicieux poulet frit coréen, enrobé d'une sauce aigre-douce, parsemé de 

graines de sésame, de ciboule croquante accompagné de cornichons 
maison.

Gnocchi Persil & Potiron Ⓥ  30- 
Gnocchi maison, cèpes et truffe. Fondue de Gruyère mousseuse.

Ribs BBQ aux Épices Indiennes  33- 
Travers de porc cuits 36h sous-vide, marinés au miel et épices indiennes. 

Sauce Raita menthe et pain paratha au beurre.
Steak Chainette De Black Angus Suisse  36– 

Steak de chaine de bœuf Black Angus Suisse (200 g), sauce au vin rouge 
et au romarin, pommes de terre nouvelles rôties et poivrons

Tartare de Thon, Pomme Wasabi, Sésame 🐟   32- 
Thon frais (120g), huile de sésame, cébette et pomme verte au wasabi. 

Sauce sésame grillé et gressins croquants.

Tofu Citronnelle Ⓥ  23- 
Recette inspirée du Vietnam. Tofu sauté à la citronnelle, curcuma, soja et 

citron vert. Croquant de cacahuètes et coriandre fraîche.



Guacamole Ⓥ 15-
Un savoureux guacamole d'avocats frais, accompagné de nachos 

artisanaux croustillants

Viande Séchée De Wagyu Japonais  38-
Wagyu Japonais sélectionnées, maturées puis séchées à l'air pur du Tessin 

pendant dix semaines.
Découpée en tranches extra-fines, cette viande fond en bouche !!

Degustation Des Fromages Suisse Ⓥ  28-
Sélection de fromages suisse artisanal de chez Jumi (220gr)

Cecina De Léon Igp  19-
Viande séchée de bœuf fumée 

espagnole 70gr

  Jamon Pata Negra 24-
Jamon de pata negra 100% 

Bellota 70gr 

Pinsa Romana Ⓥ 24- 
Pinsa Romana, roquette, tomates cerises, burrata, basilic

(Supplément cecina 8-chf)

MINI BURGERS & CO.

Dani Bro  7-
Bœuf, échalotes au porto, crémeux gorgonzola

K-Bro  7-
Poulet sweet and sour coréen, mayonnaise, kimchi maison et pain noir

Spanish Dog 7- 
Saucisse de porc, brioche, relish de poivron, moutarde paprika fumé.

Fattoush Bro Ⓥ 7-
Fromage Golden Halloumi, tomate, salade et sauce tartare

French Fries Ⓥ 7-



PROVENANCE    Saumon / Norvège.   Poulet / Suisse   Porc / Suisse   Bœuf / Suisse, Japon   Charcuterie / 
Espagne

EN CAS D’ALLERGIE OU RESTRICTION ALMENTAIRE MERCI DE NOUS EN FAIRE PART





                                                                                                                         

Édamame Ⓥ  12- 
Your favorite Japanese snack, steamed, chilled and sprinkled with sea salt 

flakes.
Croquettes Chou-fleur & Fromage Ⓥ  21- 

Crispy croquettes with cauliflower and cheddar, black curry mayo and 
curry leaves 

Chèvre rôti façon Crème Brûlée Ⓥ  23- 
Caramelized goat cheese, marinated figs, walnuts, pickled celery and 

mesclun.

Calamars Frits 🐟 		24- 
Crispy fried calamari, seasoned with Timut pepper and salt, served with 

lime mayo foam.

Sweet And Sour Fried Chicken 🌶  25- 
Delicious Korean fried chicken, glazed with sweet & sour sauce, sesame 

seeds, spring onion and homemade pickles.

Gnocchi Persil & Potiron Ⓥ  30- 
Homemade gnocchi, porcini mushrooms and truffle. Creamy Gruyère 

fondue.

Ribs BBQ aux Épices Indiennes  33- 
Pork ribs slow-cooked 36h sous-vide, marinated with honey & Indian 

spices. Mint raita and buttery paratha bread.

Steak Chainette De Black Angus Suisse  36– 
Swiss Black Angus chain-steak (200 g), red wine & rosemary sauce, 

roasted new potatoes and bell peppers.



Tartare de Thon, Pomme Wasabi, Sésame 🐟   32- 
Fresh tuna (120g), sesame oil, spring onion and green apple with wasabi. 

Grilled sesame sauce and crispy breadsticks.

Tofu Citronnelle Ⓥ  23- 
Vietnam-inspired recipe. Sautéed tofu with lemongrass, turmeric, soy and 

lime. Crunchy peanuts and fresh coriander.
Guacamole Ⓥ 15-

A tasty guacamole of fresh avocados, served with crispy handmade 
nachos.

Viande Séchée De Wagyu Japonais  38-
Selected Japanese Wagyu, dry-aged in the fresh air of Ticino for ten 

weeks.

Degustation Des Fromages Suisse Ⓥ  28-
Selection of artisanal Swiss cheeses from Jumi (220g).

Cecina De Léon Igp  19-
Smoked cured Spanish beef (70g).

  Jamon Pata Negra 24-
Jamon de pata negra 100% 

Bellota 70gr 
Pinsa Romana Ⓥ 24- 

Roman pinsa, rocket, cherry tomatoes, burrata, basil
(Supplément cecina 8-chf)

MINI BURGERS & CO.

Dani Bro  7-
Beef, Port Shallots, Gorgonzola Cream

K-Bro  7-
Korean fried chicken, mayonnaise, homemade kimchi and black bread



Spanish Dog 7- 
Pork sausage, brioche, pepper relish, smoked paprika mustard.

Fattoush Bro Ⓥ 7-
Fromage Golden Halloumi, tomate, salade and sauce tartare

French Fries Ⓥ 7-


