
Guacamole       15-
une savoureuse guacamole d'avocats frais, accompagnée de nachos artisanal croustillants

Giardiniera & taralli     14-
un mélange de légumes marinés croquants et frais à l'italienne, fait maison et accompagné de délicieux taralli

Viande sechee de luxe au wagyu japonais    38- 
wagyu japonais selectionnees, maturees puis sechees a l'air pur du tessin pendant dix semaines. 
Decoupee en tranches extra-fines, cette viande fond en bouche !! (30 g)

HOUMOUS, FETA, OLIVES ET ORANGE      24-
HOUMOUS MAISON, FETA CUITE AU FOUR, OLIVES DE KALAMATA ET ORANGE. PAIN PITA.

CROQUETTES FROMAGE ET KIMCHI     22-
CROQUETTES CROUSTILLANTES DE CHEDDAR ET KIMCHI, MAYONNAISE AU SOJA DOENJANG, DAÏKON MARINÉ. 

Dégustation des Fromages Suisse   28-
Sélection de fromages Suisse artisanal de chez Jumi (220 g)

Cecina de Léon Igp        19-
Cecina De Léon fumée viande séchée de bœuf Espagnole (70 g)

Jamon Pata Negra       24-
jamon de Pata Negra 100% Belota 70gr

Pinsa Romana      24-
Pinsa Romana, roquette, tomates cerises, burrata, basilic

Tartare de bœuf, citron, capres, peche     32-
Tartare de bœuf suisse premium, agrémenté de citrons confits,de feuilles de câpres et de pêche jaune 
marinée au vinaigre balsamique. Servi avec des chips allumettes croustillantes.

STEAK DE BLACK ANGUS, PANAIS, BEURRE AU THYM   38-
STEAK DE BLACK ANGUS SUISSE (200GR) POÊLÉ AU BEURRE DE THYM, PANAIS RÔTI ET PURÉE.

SAUMON YAKITORI, MISO, PIMENTOS ET KATSUOBUSHI 26-
BROCHETTES DE SAUMON MARINÉES 180gr, AU MISO BLANC.
 SERVIES AVEC DES PIMENTOS PADRÓN GRILLÉS ET FLOCONS KATSUOBUSHI



 MINI BURGERS & CO.          7-    

Dani Bro         
Boeuf, Echalotes au porto, Crémeux Gorgonzola

K-Bro        
Poulet frit coréen, mayonnaise, Kimchi maison et pain noir

Bahn Mi Bro        
Burger de porc cuit à la vapeur avec citron vert, basilic thaï et sauce soja. 
Mayo Siracha et daïkon mariné

‘SHROOM BRO         
BURGER AUX CHAMPIGNONS MÉLANGÉS ET FROMAGE À LA CRÈME, HERBES, YAOURT AU PERSIL, 
TOMATE FRAÎCHE.

Provenance poisson : atlantique  provenance viande : suisse / france. 
En cas d’allergie ou restriction alimentaire merci de nous en faire part

CONCEPTION GRAPHIQUE ADVERTIZEMONO.COM ILLUSTRATIONS  @maeaarthur

ideal à partager végétarien

poisson

French Fries               7-

épicé

Sweet and Sour Fried Chicken     25-
Authentique poulet frit coréen, sauce aigre-douce, sésame, ciboule et cornichons maison

LE TOAST A LA TRUFFE      28-
tofu et porc épicé à la chinoise, sublimés par de l'ail, du gingembre, du poivre de sichuan et une touche 
d'huile de sésame.

BOULETTES DE BŒUF BRAISEES AUX HERBES ET PARMESAN 23-
BOULETTES DE BŒUF BRAISEES SERVIES AVEC UNE SAUCE TOMATE CLASSIQUE, UN PESTO AUX HERBES FRAICHES, 
ET GARNIES DE FROMAGE PARMIGIANO.

MAPO TOFU        23-
tofu et porc épicé à la chinoise, sublimés par de l'ail, du gingembre, du poivre de sichuan et une touche 
d'huile de sésame.



Guacamole       15-
a tasty fresh avocado guacamole, accompanied by crispy artisan nachos

Giardiniera & taralli     14-
a mixture of crunchy and fresh Italian marinated vegetables, homemade and accompanied by delicious taralli

Viande sechee de luxe au wagyu japonais    38- 
apanese wagyu selected, matured then dried in the pure air of Ticino for ten weeks. 
Cut into extra-thin slices, this meat melts in your mouth!! (30g)

HOUMOUS, FETA, OLIVES ET ORANGE      24-
HOMEMADE HUMMUS, BAKED FETA, KALAMATA OLIVES AND ORANGE. PITA BREAD.

CROQUETTES FROMAGE ET KIMCHI     22-
CRISPY CHEDDAR AND KIMCHI CROQUETTES, DOENJANG SOY MAYONNAISE, MARINATED DAIKON.

Dégustation des Fromages Suisse   28-
Selection of artisanal Swiss cheeses from Jumi (220 g)

Cecina de Léon Igp        19-
Cecina De Léon smoked Spanish beef jerky (70 g)

Jamon Pata Negra       24-
Pata Negra jamon 100% Belota 70gr

Pinsa Romana      24-
Pinsa Romana, arugula, cherry tomatoes, burrata, basil

Tartare de bœuf, citron, capres, peche     32-
Premium Swiss beef tartare, garnished with candied lemons, caper leaves and yellow peach 
marinated in balsamic vinegar. Served with crispy matchstick chips.

STEAK DE BLACK ANGUS, PANAIS, BEURRE AU THYM   38-
SWISS BLACK ANGUS STEAK (200GR) SEARED WITH THYME BUTTER, ROASTED PARSNIP AND PUREE.

SAUMON YAKITORI, MISO, PIMENTOS ET KATSUOBUSHI 26-
MARINATED SALMON SKEWERS 180gr, WITH WHITE MISO.
SERVED WITH GRILLED PADRÓN PIMENTOS AND KATSUOBUSHI FLAKES

ENG



 MINI BURGERS & CO.          7-    

Dani Bro         
Beef, Port shallots, Creamy Gorgonzola

K-Bro        
Korean fried chicken, mayonnaise, homemade Kimchi and black bread

Bahn Mi Bro        
Steamed pork burger with lime, Thai basil and soy sauce. 
Mayo Siracha and marinated daikon

‘SHROOM BRO         
BURGER WITH MIXED MUSHROOMS AND CREAM CHEESE, HERBS, PARSLEY YOGURT, 
FRESH TOMATO.

Fish origin: Atlantic meat origin: Switzerland/France. 
If you have an allergy or dietary restriction, please let us know.

artwork by ADVERTIZEMONO.COM ILLUSTRATIONS  @maeaarthur

ideal to share vegetarian

fish

French Fries               7-

spicy

Sweet and Sour Fried Chicken     25-
Authentic Korean fried chicken, sweet and sour sauce, sesame, spring onions and homemade pickles

LE TOAST A LA TRUFFE      28-
Chinese-style spicy tofu and pork, enhanced by garlic, ginger, Sichuan pepper and a touch 
sesame oil.

BOULETTES DE BŒUF BRAISEES AUX HERBES ET PARMESAN 23-
BRAISED BEEF MEATBALLS SERVED WITH CLASSIC TOMATO SAUCE, FRESH HERB PESTO, 
AND TAPPED WITH PARMIGIANO CHEESE.

MAPO TOFU        23-
Chinese-style spicy tofu and pork, enhanced by garlic, ginger, Sichuan pepper and a touch 
sesame oil.

ENG


